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Pierre Edouard Navellier
26. 3. 1906 1.9.1973

La mort de Pierre Novellier nous a surpris profondément, & fous ceux qui avons
affaire avec la recherche sur les cafés.

Il a été I'un des pionniers dans |'application de la méthode scientifique & leur
étude et nous laisse une riche moisson de travaux de recherche de grande qua
lité. B

Avec René Coste et Ernesto Illy il a été |'un des membres fondateurs de |'ASIC
ou il s'aquitta de ses fonctions de Conseiller Scientifique avec un dévouement
et une dynamique exemplaires.

Pierre Navellier connaissait bien la fertilité de sa tache et le fait qu 'elle
n'avait pas de frontieres.

L'ASIC perd |'un de ses plus efficaces collaborateurs, le monde scientifique du
café un grand chercheur et un inoubliable ami.
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SESION DE APERTURA

Sefior Doctor Marco Quijano Rico, Presidente de la ASIC,
Sefiores Miembros de la Asociacién Cientifica Internacio
nal del Café,

Sefioras y Sefiores,

Para mi es muy grato a nombre del Gobierno de Colombia
instalar este Coloquio Cientifico sobre el Café. Ustedes
bien saben que el café constituye el producto de exporta
cién més importante de nuestro pais. De é| ha dependido
el vigor de nuestra economia durante muchos afios. En él
tenemos una fuente de progreso y prosperidad en los afios
que vienen. De alli que a nombre del gobierno colombia
no instale con gran regocijo y gran optimismo y ademés E
plauda el interés que todos y cada uno de vosotros teneis
en el mejoramiento del mercado, en el fortalecimientode
la actividad cafetera en todos los paises del mundo. Una
de las preocupaciones del gobierno colombjano se refiere
precisamente a la investigacién.

Somos concientes de que el avance tecnoldgico proviene
casi en su exclusividad de los paises més desarrollados.

Hernan Vallejo Mejia
Ministro de Agricultura

Son ellos los que han venido dedicando recursos, en cuan
tias més o menos apreciables, para saber el futuro, el com
portamiento, la composicién de los productos producidos
en los paises en via de desarrollo. Ya ha llegado el mo
mento de que en ese esfuerzo de investigacién participen,
también activamente los paises productores. Investigacién
que cubra todos los aspectos, no sélo los estudios de  los
suelos, la preparacién de los cultivos, su desenvolvimien
to, el tratamiento de las enfermedades, sino la recolec
cién, el mercadeo, la transformacién del productos.

El gobierno colombiano contando con fortuna, con ladeci
dida participacién, el entusiasmo, debo decirlo, de la Fe
deracién Nacional de Cafeteros, estd dispuesto ahacer fo
do lo que esté a su alcance, para propiciar estas labores
de investigacién, en la que es importante que participen
también los paises consumidores.

Creemos, que en esta forma, acopiando experiencias,aco
piando datos de carécter técnico y cientifico, entre todos
unidos y coordinados, podremos avanzar aceleradamente.
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Todos somos concientes de las perspectivas del café. Sabe
mos lo mucho que se ha hecho en el campo de la investi
gacién cientifica. Vosotros pioneros de esta labor, al me
nos de un marco integrado, podreis aportarle a la  econo
mia de cada uno de nuestros paises, algo muy importante,
no sélo en el valor econémico, sino como antecedente de
unién de esfuerzos, de unidn de propésitos, sirviendo aspi
raciones comdnes. De all7 que, a nombre del Sefior Presi
dente de la Repdblica y del gobierno colombiano, os de
see mucho éxito en este Coloquio. Desde ahora os antici
pe, que vuestro trabajo va a tener benéficas repercusiones
a corto, o mediano y largo plazo. Os invite a manteneros
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en esa actitud de interés por el café y muy particularmen
te de interés por la investigacién que a él corresponde . Y
por sobre todo que este evento constituya un ejemplo, de
lo mucho que podemos hacer con otros productos, que tam
bién merecen investigacidn. Investigacién a la que apor
ten los paises consumidores y los paises productores.

Muchas gracias por haber aceptado la invitacién que se os
formulé, para concurrir a este importante evento.  Espero
que vuestra estadia en Colombia sea grata y fructifera. Pa
ra nosotros es un placer teneros en nuestro pais que os aco
ge con los brazos abiertos y gran satisfaccién. -



Dr. Marco Quijano Rico

Sefior Ministro de Agricultura,
Sefioras y Sefiores,

Tengo la feliz oportunidad y el gran honor de presentar
les en nombre de la Asociacién Cientifica Internacional
del Café y en el mio propio, en tierra colombiana nues
tro mejor saludo y la més cordial bienvenida. B

Debo agradecer a todos ustedes su presencia aqui,enpar
ticular a quienes procedentes de distantes pafses nos han
venido a acompafiar y ailustrar durante este 6o. Coloquio.
Especialmente agradezco su participacién alos miembros
fundadores de la Asociacién Cientifica Internacional del
Café, Ingeniero René Coste, Seior Pierre Navellier y
Doctor Ernesto Illy.

Ustedes saben que la creatividad del intelecto humano
conlleva a manifestaciones concretas del progreso en to
dos los campos. A una mejor calidad de la vida, para
una mayor porporcién de hombres. Este es el fruto de
la investigacién cientifica a través de sus miltiples e
fectos. B

Aqui” estribaprecisamente la importanciade la celebracién
de este 6o. Coloquio en Bogoté. No sélo Colombia es
un productor importante de café, sino ¢omo los demés
paises productores, en mayor o menor grado, esun pais
en via de desarrollo, con toda la enorme problemética,
que esta sencilla denominacién implica.

Con sus conocimientos y con su experiencia en diferen
tes campos de la Ciencia, vienen ustedes a ilustrarnos
y a fertilizar el intercambio intelectual, que esperamos
copioso durante y como resultado de este 6o. Coloquio.
Ustedes estdn contribuyendo con su presencia aqui,aque
se comprenda mejor cual es la importancia de la Inves
tigacién Cientifica y cual es su metodologiade acuerdo
con los patrones internacionales.

Dr. Marco Quijano Rico
Presidente de ASIC,

En muchos de los pafses productores, como en buena par
te de los pafses en via de desarrollo, coexisten graves
problemas de nutricién y de educacién con disponibili
dades apreciables en recursos naturales. -

La explotacién adecuada y eficaz de los recursos natu
rales, exige en primer lugar la produccién continua de
conocimientos cientificos en relacién con sus propieda
des especificas y potenciales. Estas investigaciones de
ben ser realizadas segin las necesidades y objetivos de
cada pais, en el interior de éste, de acuerdo con los
patrones y la metodologia de la Ciencia internacional.

Hemos creido interesante para la apertura oficial de este
6o. Coloquio, el escuchar una conferencia sobre algu
nos de los resultados de una empresa tecnoldgica y cien
tifica sin precedentes en la historia de la humanidad .
Quién mejor aqui” entre nosotros que el eminentisimo
cientifico Dr. Heinrich Wdnke, del Instituto Max Planck
para la Quimica en Mainz, para hablarnos sobre el tema

La Luna después del Programa Apolo.

También hemos querido rendir homenaje a quienes con
su dedicada labor diaria cultivan y cuidan con esmero
el café que muchos de ustedes degustan en sus paises.
Hemos traido para agrementar con canciones del campo
colombiano a esta sesién, a los coros de  campesinos,
"Los Luceros de Qiba".

No quiero terminar, sin desearles unafeliz yprovechosa
estadia en Bogotd, sin expresar mis mejores agradecimien
tos a la Organizacién Internacional del Café en  Lon
dres, a la Federacién Nacional de Cafeteros de Colom
bia y a todos los patrocinadores de este éo. Coloquic.

Gracias por su atencidn.
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RECENT REPORTS ON THE CHEMISTRY
AND TECHNOLOGY OF COFFEE: A REVIEW

Once again | have been invited to present a report on
the publication that have appeared during the twoyears
since the last symposium. As before, | find that ,although
there have been no great advances in the interval,there
have been reports on interesting developments that are
being applied to the improvement of the final product.

I must first pay a tribute to the Coffee Bibliography pu
blished by the Institute of Agronomic Studies for Over
seas , Lisbon with the assistance of the |.F.C.C. and
the Tropical Products Institute, Amsterdam, and edited
by Almeida Ribeiro. As from the beginning of 1972 this
bibliography has been published as regular  bulletins
(there were 14 in 1972) in Portugese, French and Eng
lish. By frequent publication instead of annually, the
delay between publication of the original paper and the
abstract is considerably reduced. Publication is at least
as rapid as by Chemical Abstracts and the coverage s
wider, since it includes in addition to the chemistry
and technology, the cultivation, genetics,diseases,pests,
trade and marketing and other aspects. | will, however,
confine myself in what follows to the chemistry and tech

nology of raw and roasted coffee and instant coffee.

RAW COFFEE

Accounts have been published on the storage of parch
ment coffee by WOOTON (1), on the gradingof green
coffee by CLARKE (2) and on the characteristics of vari
ous fypes of green coffee (3). A simple colour test for
the identification of Robusta coffee was reported by
WURZIGER (4) and an investigation of variations in the
moisture content of monsooned coffee, based upon that
reported by RAO at the 4th Coffee Symposium, has been
published (5). Determinations of the polyphenol oxidase
activity of coffee beans using DL-dopa assubstrate have
been used to measure the quality of the beans (6-8)and
discelectrophoresis has been used to distinguish ~Coffea
species by means of the protein and malate  dehydroge
nase patterns (9). The effect of enzyme treatmenton the
polysaccharides of coffee has been reported (10).

R. F. Smith
58 Eimwood Road, Chiswick
London — England

Accounts have been published on the physiologically im
portant constituents of coffee, including trigonelline
which is the precursor of the nicotinic acid and the a
roma of roasted coffee (11-14), on the po|ysocchoride—s.
(15-16), ascorbic acid (17), free amino-acids (18) and
ribonucleic acid (19). KAUFMANN and HAMSAGAR @0)
have published a book on the lipids of coffee beans
and there have been further reports on the sterolsof cof
fee oil (21,22). -

HERRMANN (23) has reviewed the occurence of pheno
lic constituents, including hydroxycinnamic acid deriva
tives, in fruits. Several patents have been granted in
West Germany, France and the U.S.A. to LEHMANN
et.al. of HAG A.G. on the removal of auto-oxidisable
material, including chlorogenic acid, from coffee and
for its use as an antioxidant for coffee aroma (24-28)
also for the removal of undesirable waxes (29). Chloro
genic acid and related compounds were determined in
wild coffee of Madagascar by CHASSEVENT (30), the
nature of the caffeine - chlorogenic acid complex has
been examined (31), and the caffeine contents of in
digenous coffees of Mozambique were determined (32).

Further patents have been granted on methods for the
decaffeination of raw coffee, by extraction with halo
genated solvents (33-37), with glyceryl esters (38) and
with carbon dioxide (39,40). Decaffeination procedures
analytical methods for solvent residues and possible
harmful effects of the residues were investigated by
JANS (41).

The mineral composition of green coffee and the bever
age have been determined by atomic absorption specfr_g
photometry (42).

A report was issued by the Tropical Products Institute,
London, on methods suitable for the analysis of foods
and feeding-stuffs for aflatoxins in developing countries

18 ASIC, 6e Colloque Bogotd, 1973



(43). Sterigmatocystin, another toxic fungal netabolite
was detected and determined (1143 p.p.b.) in samples
of coffee beans that had been condemned as unfit for
human consumption (44).

There have been reports on industrial uses of waste cof
fee and its by-products (45), on the compositionof cof
fee pulp and hulls and its use as a cattle feed (46), on
the use of wastes as fuel (47), and patents for the pro
duction of torula yeast from coffee waste (48), of
moulded articles from coffee bean hulls (49,50) and «
tobacco substitute from coffee chaff (51)

ROASTED COFFEE

The historical developments of coffee have been des
cribed by SIVETZ (52) and standards for the control of
coffee in France have been reviewed (53). The suitabi
lity of 52 varieties of coffee imported intothe U.S.S.R.
(54) and the chemical composition of Angola  coffees
before and after roasting (55) have been examined. Ac
counts have been given of the Smithern continuouspre?
sure roaster (56-58), of techniques for upgrading Ro
busta coffees (59) and of changes in nitrogenous consh
tuents of coffee during roasting and preparation of so
luble extracts (60,61). -

The brown constituents isolated from Brazilian  coffee
(62) were found to comprise the same fractions that
were previously found in Colombian Arabica (62a). Phe
nolic compounds were detected in the hydrolysates of
humic acids from roasted coffee (63). It was shown by
BOEHN and RUF (64) that there is no change in  the
5-hydroxytryptamide content in "Kofrosta" coffee, and
by WURZIGER (65) that the presence of hydroxytrypta
mides and ether-soluble substances give no indication
that processed coffee is more digestable.

There have been further reports on the production  of
polycyclic hydrocarbons, e.g., benzo (a) pyrene, in
roasted coffee (66), on the solubilisation of benzo (a)
pyrene by caffeine (67) and on its determination in

smoke aroma (68).

With so much concern nowadays about pollution of the
enviroment, it is interesting to read an account of me
thods of control of pollution by coffee roasting plants
by electrostatic precipitation of chaff and dust and use
of after-burners (69) and how this problem has been
overcome by General Foods in Canada (70) and by UFI
NA in France (71).

Finally there are reports and patents on the gas-packing
of roasted coffee (72,73), packing in plastic bags (74,
77) and method