
Café Mancel –
Enceinte du château de Guillaume Le conquérant



COCKTAIL DINATOIRE

Pièces salées

Cornet mousse de chèvre frais pignon de pin / sumac

Toast de foie gras de canard / pain multifruits

Blinis saumon mariné / crème de moutarde

Tortillas aux champignons de Creully

St Jacques marinées au pommée

Brochette gruyère de Carrouges et magret fumé

Saumon d’Isigny mi-cuit au sésame 

Assortiment de légumes croquants

Club sandwich courgette et jambon du Cotentin 

Mini marmite « retour de pêche », crème de moules

Croustade d’Andouille de Vire et poireaux 

Roulade de volaille normande/ aïoli de patate douce

Samoussa de bœuf Normand / vinaigrette de betterave

Pic de bœuf grillé sauce béarnaise

Grenailles de Creully rôties aux herbes

Quiche aux légumes à la ciboulette

Tartelette  de Pont l’Évêque / vinaigrette de betterave

Dégustation de fromages normands

Pièces Sucrées

Godet chocolat et praliné Cluizel

Teurgoule de la ferme / confit de pommes

Tartelettes  aux pommes 

Moelleux tiède au chocolat 

Panacotta / compotée de pommes Calvados

50 € /personne 
sur réservation




